
L E  P E T I T - D É J E U N E R

Tous  les  jours  de  7h30 à  10h30



Jus  de  f ru i t s  f r a i s  pressés

Ca fé ,  thé ,  in fus ion  ou  choco la t  chaud

Sé lec t ion  de  v iennoi se r i e s  e t  pa in  de  not re  Che f  Boulanger   

Conf i tures  a r t i sana les

Mie l  du  Br i s to l

L E  C O N T I N E N T A L  •  5 8 €

Pet i t  dé jeuner  cont inenta l  accompagné

D’une  sa lade  de  f ru i t s  f r a i s

De  deux  œufs  préparés  à  vo t re  convenance  

Accompagnés  de  deux  garn i tures  :

Bacon,  sauc i s ses ,  j ambon b lanc ,  saumon fumé maison ,  champignons ,  

avoca t ,  pommes  de  t e r re  sautées ,  tomates ,  f romage ,  ép inards ,  l égumes  sautés

Chaque  garn i ture  supplémenta i re  •  10€

L ’ A M É R I C A I N  •  7 2 €

Jus  Ver t  ou  Détox

Café ,  thé  ou  in fus ion

Aça i  Bowl  ou  Chia  Pudding  exot ique

Pa in  e t  c rème d ’ amande

Toas t  avoca t  e t  saumon fumé ou

Omele t t e  b lanche  accompagné  de  deux  garn i tures

Assor t iment  de  no ix  e t  f ru i t s  secs

L E  B I E N - Ê T R E  •  7 2 €

Coupe  de  champagne

Café ,  thé ,  in fus ion  ou  choco la t  chaud

Jus  de  f ru i t s  f r a i s  pressés  

Ass i e t t e  de  f ru i t s  de  sa i son  t ranchés  

Sé lec t ion  de  v iennoi se r i e s  e t  pa in  de  not re  Che f  Boulanger

Œufs  brou i l l é s  à  l a  t ru f f e  ou  œufs  à  l a  coque  au  cav ia r  de  So logne

Ass ie t t e  de  cu la te l lo  

L ’ E P I C U R E  •  7 2 €



N O S  G R A N I T U R E S  •  1 0 €

Bacon,  sauc i s se ,  j ambon b lanc ,

saumon fumé maison ,  champignons ,  avoca t ,

pommes  de  t e r re  sautées ,  tomates

f romage ,  ép inards ,  l égumes  sautés

Truf fe  en  supplément  -  10  gr  •  35€

Cav ia r  de  So logne  en  supplément  -  15  gr  •  40€

N O S  A S S I E T T E S

Saumon fumé de  nos  a te l i e r s ,  b l in i s ,  c rème •  39€

Sa lade  de  tomates  à  l a  c roque  en  se l  •  24€

Toas t  avoca t  •  35€

Toas t  avoca t ,  œuf  poché  e t  saumon fumé •  45€

Ass ie t t e  de  f romages  a f f inés  •  28€

Ass ie t t e  de  cu la te l lo  •  31€

L E S  Œ U F S

Œufs  Bénédic te  j ambon ou  saumon •  39€

Œufs  à  l a  coque  au  cav ia r  de  So logne  •  58€

Mousse l ine  d ’œuf  brou i l l é  à  l a  t ru f f e  •  58€

Omele t t e  au  homard  •  65€

Œufs  préparés  à  vo t re  convenance  •  28€

Au p la t ,  à  l a  coque ,  poché s ,  en  ome l e t t e  ou  brou i l l é s  

Accompagnés  de  deux  garn i ture s  au  cho ix

Œuf en  supplément  •  7€



N O S  P R O D U I T S  L A I T I E R S

Yaour t  na ture ,  aux  f ru i t s  ou  a l l égé  •  16€

Fromage  b lanc  •  16€

Cot tage  cheese  •  13€

L E S  F R U I T S

Ass ie t t e  de  f ru i t s  f r a i s  de  sa i son  t ranchés  •  39€

Sa lade  de  f ru i t s  f r a i s  de  sa i son  •  29€

Ass ie t t e  de  f ru i t s  rouges  •  43€

Fru i t  en t i e r  •  10€

Jus  f ra i s  •  16€

C É R É A L E S

Mues l i ,  Corn  F lakes ,  Grano la ,  Coco  Pops ,  R ice  Kr ip ies  •  20€

Porr idge  (au  l a i t  ou  à  l ’ eau)  •  18€

Bi rcher  mues l i  •  24€

Granola  aux  f ru i t s  rouges  e t  yaour t  •  31€

N O S  D O U C E U R S  S U C R É E S
Pa in  perdu •  33€

Pancake ,  c rêpes ,  gau f res  •  29€

Aça i  bowl  •  22€

Chia  pudding  exot ique  •  22€



S É L E C T I O N  D E  N O T R E  C H E F  B O U L A N G E R

Viennoi se r i e  p ièce  •  10€

La  corbe i l l e  de  v iennoi se r i e s  s imple  •  25€

La  corbe i l l e  de  v iennoi se r i e s  pour  deux  •  45€

La  corbe i l l e  de  pa in  •  14€

N O S  B O I S S O N S

Café  f i l t r e  •  15€

Café  Expresso  •  12€

Double  expresso  •  18€

Cappucc ino ,  Ca fé  l a t t e  •  18€

Lat te  matcha  •  25€

Le  choco la t  «  Le  Br i s to l  »  •  19€

Thé ,  in fus ion  •  18€

Coupe  de  Champagne  •  30€

Jus  de  f ru i t s  f r a i s  •  16€

Cafés  et  Thés  i s sus  de  l ’ agr iculture  biologique  et  du commerce  équitable

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten

Carte  a l l e rgène  d i sponib l e  sur  demande
Certa ins  de  nos  p la t s  peuvent  ê t re  adapté s  à  de s  r ég imes  spéc i f iques ,  n ’hé s i t e z  pas

à  nous  ind iquer  toute  autre  a l l e rg i e ,  in to l érance  ou  re s t r i c t ion  a l imenta ire
«  Les  p la t s  fa i t s  mai son  sont  é laborés  sur  p lace  à  part i r  de  produi t s  brut s  »

«  Les  v iandes  sont  d ’ or ig ine  f rança i s e  -  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »


