
HAUTE-GOURMANDISE DU 37
Tous les  jours de 15h à  18h 

au sein de l ’é lé gant 37 bar à  cocktai ls  & piano lounge 

Everyday  from 3pm to  6pm  
i n  the  e legan t  37  cock ta i l  bar  &  p iano  l ounge

Le Chef Exécutif  doublement étoi lé ,  Olivier  Jean et  le  Chef Pâtissier ,  Titouan Claudet ,  vous 
proposent une dé gustation de mets salés  et  sucrés savamment orchestrée,  accompagnée de 

la  boisson de votre ch oix .  
Two-Miche l in  s ta r red  Execu t i ve  Che f,  O l i v i e r  Jean ,  and  Pas t ry  Che f,  T i t ouan  C laude t ,  o f fe r  a  harmon ious ly 

o rches t ra ted  tas t ing  o f  swee t  and  savory  d i shes ,  pa i red  w i th  the  beverage  o f  your  cho i ce . 

2 B ouchées Croq ue-Monsieur Gruyère et  poulet 
2  Ch icken  and  Gruyere  C roque-Mons ieur 

2 B ouchées Cromesq uis  de Langoustines au r iz  souff lé  et  chipotle 
2  Shr imp  c romesqu i s  b i t es

1  assortiment de douceurs :  cookie ,  madeleine,  macaron 
1  assor tment :  cook ie ,  made le ine,  macaron

1  pâtisserie fraîche du chariot 
1  fresh  pas t ry  from the  t ro l l ey

B oisson chaude
Ho t  d r ink

En douceur  
So f t l y

Un mocktai l  ou une coupe de  
«French Bloom» 

A  mock ta i l  o r  a  g lass  o f  
F rench  B loom

70 CHF -  pers 
130 CHF -  duo

Avec un Twist 
Wi th  a  Tw is t

1  coupe de Champagne,  
Maison Perrier  Jouët Grand Brut 

A  g lass  o f  Per r i e r  Jouë t  G rand  
B ru t  Champagne

90 CHF -  pers 
160 CHF -  duo

L IST E  DES  ALLERGÈNES  D ISPON IBLE  SUR  DEMANDE  |  ALLERGEN  L IST  AVA I L ABLE  UPON  REQUEST
TOUS  NOS  PR IX  SON T  EN  F RANC  SU ISSE ,  SERV ICE  E T  T VA  COMPR IS  /   ALL  PR ICES  ARE  IN  SW ISS  F RANCS,  I NCLUDING  SERV ICE  AND  VAT 

MERCI  DE  NOUS  IND IQUER  TOUT E  IN TOLÉRANCE  AL IMEN TA IRE  /  PLEASE  INFORM US  OF  AN Y  FOOD  ALLERGIES 


