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THE LANESBOROUGH

LONDON

D’aprés une source siire de Lady Whistledown, un rendez-vous mondain
a ne surtout pas manquer est particuliérement en vue cette saison...

Il est I’heure de ressortir votre plus belle tenue « Régence » car la demeure la plus
¢légante de Londres - The Lanesborough - relance I’Afternoon Tea Bridgerton
afin de célébrer I'arrivée trés attendue de la saison 3 !

Avril 2024 - The Lanesborough, a Londres, est ravi d'annoncer le lancement de son nouvel
Afternoon Tea inspiré par La Chronique des Bridgerton, créé en collaboration avec Netflix
et Shondaland. A partir du 16 mai 2024, cet Afternoon Tea en édition limitée rendra hommage
a l'ere de la Régence, une époque de festivités et de style, de soirées €légantes, de bals et de
grands diners, tout en y apportant une touche contemporaine.

L’Afternoon Tea Bridgerton sera dressé dans le décor somptueux de la salle & manger du
Lanesborough, naturellement éclairée par sa verriere le jour et baignée dans la douce lumicre
de ses lustres le soir. Sous le dome de verre d’origine se tient une icone de 1’¢re de la Régence
dans la capitale, une ceuvre d’art en bas-relief minutieusement formée a partir de 250 moules
différents, ainsi que de la porcelaine Wedgwood exposée aux murs, rappelant la grandeur
néoclassique de cette période.

Congu avec soin par le Chef patissier du Lanesborough, Pierre Morvan-Benezet, le menu rendra
hommage aux principales familles de la saison 3 de Bridgerton, en plus de la 'Maison
Lanesborough' telle que nous la connaissons aujourd'hui. Construite en 1825 par William
Wilkins dans le style alors a la mode au sommet de I'ére de la Régence, c’est aujourd'hui un
batiment néoclassique emblématique de Londres.


https://www.oetkercollection.com/hotels/the-lanesborough/

Les finger sandwichs de 1’ Afternoon Tea Bridgerton au Lanesborough seront composés de :

(Eufs en mayonnaise a la truffe
(Eufs Clarence Court et mayonnaise a la truffe noire, servis sur du pain blanc.

Poulet poché, ciboulette et creme
Poulet nourri au mais, lentement poché et coupé en dés, mélangé avec de la ciboulette
fraichement coupée et une créme, servi sur du pain complet

Saumon fumé Lambton and Jackson et sauce au raifort
Saumon fumé tranché, créme de raifort et aneth frais, servi sur du pain complet

Creme d'herbes biologique a l'ail et au concombre
Concombre tranché avec une créme d'herbes 1égeres mélangées avec de 1'ail roti et des herbes,
servi sur du pain blanc

Tartelette au chou kale et au fromage frais
Petite tartelette salée garnie d'une mousse de fromage frais recouverte de chou kale

Options végétarienne, vegan et sans gluten disponibles.

Pour accompagner ces saveurs salées ainsi que les délicieux scones du Lanesborough, Pierre
Morvan-Benezet propose quatre patisseries signatures :

La Mondaine - Dédié a la vedette de la saison, Penelope Featherington, pour célébrer les
festivités et I’élégance. Perché au sommet de 1’ Afternoon Tea, on trouve ce gateau a partager,
composé d’une délicate mousse de pistache et de mandarine sertie de joyaux, recouverte d'un
glacage vert émeraude et de paillettes en feuille d'or. En guise de touche finale, une tuile en
forme de papillon en or comestible symbolise Penelope, le diamant de cette saison.

Les Voyages de Colin - Dédi¢ a Colin Bridgerton et sa passion pour 1'exploration et les voyages
a travers le monde, ce délicieux biscuit au chocolat noir - avec du caramel, une mousse et une
ganache au chocolat noir - se cache au cceur d’une somptueuse malle de voyage en chocolat.

Le Livre d'Eloise - Bien connue pour son esprit vif et son caractere rebelle, Eloise Bridgerton
préférerait se plonger dans un livre plutdt que de se rendre aux bals de la prochaine saison.
Inspiré de son amour pour des poetes tels que Byron ou I'écrivaine féministe Mary
Wollstonecraft, ce délicat cheesecake en forme de livre est un hommage a sa passion pour la
littérature. Il est composé d’une mousse a la vanille avec une touche de myrtille, de la Chantilly,
un gel de myrtille et de chocolat blanc, le tout parsemé de jolies fleurs bleues comestibles.

Le Lady Whistledown - Source principale de tous les potins de la haute société, la narratrice
de la série influence, par ses mots, les opinions des gens sur les mondanités en cours. Cette
¢légante mousse de pamplemousse et de framboise - décorée de Chantilly, de chocolat blanc et
d’un glacage au pamplemousse - est a la fois amere et douce, un peu comme le récit de Lady
Whistledown.

D’Amis a Amants - Cocktail : Inspiré par Lady Whistledown et I’emblématique plume
blanche qui embellit son personnage, cette magnifique Margarita est préparée avec de la tequila
1800 a la noix de coco, de délicieuses cerises, une touche de jus de cranberry, du miel et du jus
de citron vert frais. Le verre est décoré de copeaux de noix de coco séchée, d’une cerise
Maraschino percée d'une plume, et d’une fleur de pensée disposée au cceur d’un pétale de rose
blanche. Ce cocktail - un classique (Margarita) avec une touche d’inattendu — saura séduire
votre palais par sa douceur et votre communauté Instagram grace a son esthétique.



L’Introvertie en Fleur — Mocktail : Une généreuse Margarita sans alcool aux saveurs de cerise
et de framboise, mélangées a du jus de citron frais et de cranberry avec une touche de sucre. Le
verre est décoré¢ de copeaux de noix de coco séchée, d’une cerise Maraschino percée d'une
plume, et d’une fleur de pensée disposée au cceur d’un pétale de rose blanche. Ce mocktail, qui
plaira facilement a tous est visuellement parfait pour Instagram et viendra délicieusement
compléter cette expérience aux notes sucrées et salées.

L’Afternoon Tea Bridgerton au Lanesborough — Disponible a partir du 16 mai 2024

L’ Afternoon Tea Bridgerton du Lanesborough est au tarif de £85 par personne, £95 par
personne avec le cocktail D’Amis a Amants ou L’ Introvertie en Fleur, ou a £98 par personne
avec une coupe de champagne. L’ Afternoon Tea pour enfants est a £50 pour les -12 ans.

Pour plus d'informations et pour réserver, rendez-vous sur
lanesborough.com/afternoontea ou appelez le +44 (0)20 7259 5599
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