
Le Salon

New York Cheesecake 3,8

Waldbeeren | Valrhonaschokolade
19 €

Desserts

Apple Crumble 

Grafensteiner Apfel | Tahiti-Vanille
19 €

Essenz vom heimischen Rind 8
Wurzelgemüse | Kräuterflädle

20 €

Velouté vom Muskatkürbis 8

Gegrillte Riesengarnele | Kernöl 
20 €

Suppen

Heimisches Rinderfilet 2,3,8

Gegrillte Schwarzwurzel 
Kartoffelwaffel | Trüffeljus

52 €

Wiener Schnitzel 2,3,8

Gebraten in Fassbutter   
Kartoffel-Gurken-Salat

44 €

Klassiker

Schnitte vom Kabeljau 2,3,8

Karotten-Ingwer-Mousseline 
Junger Lauch | Beurre Blanc

44 €

      Aquarello Risotto 8
Gegrillter Kürbis | Waldpilze  

33 €

Badischer Ackersalat 3,8

Granatapfel | Kracherle
24 €

Brenner's Caesar Salat 2,3,8

Romanasalatherzen | Anchovis | Parmesandressing | Speck | Croûtons
19 €

Wahlweise mit gegrillter Poulardenbrust oder Riesengarnelen
28 € | 35 €

Carpaccio vom Islandlachs 2,3

Avocado | Radicchio | sizilianische Orange
33 €

Vorspeisen



Softdrinks

Selters Mineralwasser
classic | medium | still

7,50 € (0,25 l)  | 12,50 € (0,75 l)

Coca-Cola | Cola Light | Cola Zero
Fanta | Sprite

8,50 € (0,2 l)

Fever Tree
Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale 

8,50 € (0,2 l)

Heißgetränke

Espresso 
5,50 €

Tasse Kaffee 
6,50 €

Cappuccino 
7,50 €

Tee Spezialitäten 
9,50 €

Bollinger Special Cuvée
Champagner 

24 € (0,1 l) | 139 € (0,75 l)

Ruinart Rosé Brut
Champagner 

34 € (0,1 l) | 219 € (0,75 l)

Champagner

Aperol Spritz
Aperol | Prosecco | Soda

17 €

Hugo
Saint Germain | Prosecco | Limette | Minze

17 €

Drinks

Weine

Bei weiteren Fragen bezüglich unserer Le Salon Karte  
berät Sie  unser Service-Team gerne individuell.  

Unsere Küche ist von 12:00 bis 20:30 Uhr geöffnet.

Kir Royal
Crème de Cassis | Champagner

24 €

Für die exakte Auskunft über Allergene in unseren Speisen sprechen Sie  
bitte unsere Servicemitarbeiter an. Wir verwenden ausschließlich  MSC Fisch.  
Unsere Speisen können folgende Zusatzstoffe enthalten:

1 = Farbstoff  3 = Antioxidationsmittel  5 = geschwefelt  7 = Phosphat 
2 = Konservierungsstoff                   4 = Geschmacksverstärker  6 = geschwärzt  8 = Milcheiweiß Vegetarisch 

Glutenfrei

Laktosefrei

Schloss Neuweier Rosé
Ortenau, Baden

10 € (0,15 l) | 39 € (0,75 l)

Roséwein

Grauburgunder Sonett
Weinhaus Heger, Kaiserstuhl, Baden

10 € (0,15 l) | 39 € (0,75 l) 

Sauvignon Blanc
Fischer, Kaiserstuhl, Baden
10 € (0,15 l) | 39 € (0,75 l) 

Weißburgunder Gutswein
Knewitz, Rheinhessen

10 € (0,15 l) | 39 € (0,75 l) 

Weißwein

Château de St. Cosme
Les deux Albions, Rhone

14 € (0,15 l) | 55 € (0,75 l) 

Martin Waßmer Calmo    
Markgräflerland

15 € (0,15 l) | 59 € (0,75 l) 

Sierra Cantabria Crianza
Rioja, Spanien

12 € (0,15 l) | 45 € (0,75 l) 

Rotwein


