
Bienvenue au Café Antonia, là où bat le cœur du Bristol et vibre
l’âme de Paris.

Du petit-déjeuner au dîner, l’élégance d’hier sert d’écrin aux
tendances d’aujourd’hui, dans ce salon des délices, clin d’œil
exquis à une inconditionnelle amoureuse de la vie parisienne,
reine du style et influenceuse avant l’heure, Marie-Antoinette.

Muse et égérie du lieu, cette passionnée d’art, que sa mère
Marie-Thérèse d’Autriche surnommait Antonia, révèle au Bristol

toute sa grâce et sa majesté. 

Face à son portrait issu de la collection privée du Bristol, vers
lequel votre regard s’est peut-être tourné, goûtez à l’art de

composer des accords magiques selon le chef étoilé Eric
Frechon, ou suspendez le temps autour d’un Tea Time sublimé

des pâtisseries d’exception du chef Yu Tanaka. 

Paris se retrouve ici, pour savourer l’art de vivre et respirer l’air
du temps.

L E  C A F É  A N T O N I A



Bet te rave  fumée  e t  s t rac ia te l l a ,  mûres ,  v ina igre  cor i andre  •  44€

Har ico t s  ver t s  e t  a r t i chauts  Camus  aux  no i se t t e s  •  49€

Sa lade  c roquante  aux  saveurs  du  sud,  thon à  l ’hu i l e  •  49€

César  sa l ade  au  poule t  g r i l l é  e t  bacon •  49€

Tatak i  de  «  Saku »  de  thon au  so ja  •  57€

Asperges  b lanches  cu i te s  vapeur ,  v ina igre t t e  au  xérès  •  52€

Asperges  ver te s  cu i t e s  vapeur ,  sabayon au  c i t ron  •  58€

Carpacc io  de  daurade  mar iné  à  l ’hu i l e  d ’o l ive  e t  c i t ron  •  56€

Saumon fumé par  nos  so ins  au  bo i s  de  hê t re ,  b l in i s  e t  c rème ac idu lée  •  59€

Avoca t ,  oeu f  poché  sur  toas t  e t  saumon fumé •  48€

Carpacc io  de  boeuf ,  hu i l e  d ’o l ive  e t  copeaux  de  v ieux  parmesan  •  49€

Foie  g ras  de  canard  conf i t  «  po ivre  e t  se l  »  pa in  gr i l l é  •  67€

Chou- f l eu  doré  à  l ’hu i l e  de  curry ,  parmesan  e t  o ignon f r i t s  •  45€

Crème d ’ a sperges  ver te s ,  c rème mi-montée  t ru f f ée  •  39€

L E  C A F E  A N T O N I A  V O U S  P R O P O S E  
de 12h00 à  15h00 |  de  18h00 à  22h30 

L E S  E N T R É E S

L E S  S A L A D E S

L E S  S A N D W I C H S

Les  sandwichs  se lon  vot re  goût  •  49€

poule t ,  f romage ,  j ambon d ’York ,  saumon fumé. . .

C lub  sandwich  au  bacon gr i l l é  •  59€

Club sandwich  végé ta r i en  •  49€

Club sandwich  au  homard  b leu  •  89€

Croque-mons ieur  j ambon comté  au  beurre  de  t ru f f e  no i re  •  75€

«  Les  p la t s  fa i t s  mai son  sont  é laborés  sur  p lace  à  part i r  de  produi t s  brut s  »

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten



Fus i l l i  au  pes to  de  bas i l i c ,  p ignon de  p in  e t  hu i l e  d ’o l ive  •  44€

Grosses  coqui l l e t t e s  pour  en fant  gâ té  «  à  l a  t ru f f e  no i re  »  •  65€  

R iga ton i  cu i t e s  au  jus  de  tomate  ép icée ,  o l ive  bas i l i c  e t  chor izo  •  49€

Rav io les  de  l angous t ines  au  bas i l i c ,  beurre  ba t tu  au  c i t ron  •  68€  

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten

L E S  P L A T S

Sauté  d ’ agneau  au  curry ,  r a i s ins  e t  amandes ,  r i z  Basmat i  •  69€  

Esca lope  de  veau  mi lana i se ,  gnocch i s ,  tomates  e t  bas i l i c  •  75€

Fi l e t  de  boeuf  poê lé  au  po ivre  ver t ,  pommes  purée  •  79€

Cheeseburger  au  bacon «  c r i spy  » ,  tomate  ép icée  •  57€

Steak  ta r ta re  de  boeuf  au  couteau ,  pommes  f r i t e s  •  57€

Suprême de  vo la i l l e  Fermier  rô t i ,  f e t tucc in i  à  l a  t ru f f e  no i re  •  79€

Daurade  gr i l l ée  à  l ’hu i l e  d ’o l ive ,  l égumes  au  c i t ron  conf i t  •  72€

Minute  de  po i s sons  au  jus  de  coques ,  sauté  d ’ ép inards  •  69€

Fish  and ch ips ,  sauce  t a r ta re  •  69€

Saumon rô t i  au  t andoor i ,  chou ver t  au  g ingembre  e t  c i t ron  •  62€ 

L ’H3r i t age  p la t  s igna ture  •  180€

Membres  un iquement

«  Les  v iandes  sont  d ’ or ig ine  i r landai se  e t  f rança i s e  -  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »

Carte  a l l e rgène  d i sponib l e  sur  demande

L E S  P Â T E S  D E S  " A T E L I E R S  D U  B R I S T O L "



L E S  F R O M A G E S

Assor t iment  de  f romages  a f f inés  •  28€

L E S  D E S S E R T S

Choux craque l in  cacao ,  sauce  choco la t  e t  g l ace  van i l l e  •  28€

Mont  b lanc  aux  éc la t s  de  cass i s  e t  marrons ,  g l ace  au  v ieux  rhum •  29€

Tar te  f ine  aux  pommes  caramél i sée  beurre  e t  sucre ,  g l ace  van i l l e  •  28€

Tar te  au  choco la t  «  Nyangbo »  au  grué  de  cacao ,  sorbe t  choco la t  •  28€

Mi l l e f eu i l l e  à  l a  van i l l e  de  Bourbon,  ca ramel  au  beurre  sa l é  •  30€

Crème brû lée  à  l a  van i l l e  de  Bourbon •  27€

Glaces  e t  sorbe t s  du  moment  •  29€

Pât i s se r i e  du  jour  •  27€

Sé lec t ion  de  mignard i ses  •  24€

«  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »

Carte  a l l e rgène  d i sponib l e  sur  demande

Sans  g luten



Mosca to  d 'As t i ,  Ca '  de l  Ba io  2022 •  20€

Chabl i s  «  Va i l lons  » ,  Domain  Dro in  2022 •  26€

Sancer re ,  Domaine  Vacheron 2022 •  28€

Côtes  de  Provence ,  Sa in t -Anton 2020 •  32€

IGP Col l ines  Rhodaniennes   «  P ied  de  Samson »  •  32€

Meursau l t  «  Grands  Charrons  » ,  Domaine  M.  Bouzereau  2017 •  48€

V I N S  E T  C H A M P A G N E S

15  cL

B L A N C S

Côtes  de  Provence ,  Château  Minuty  «  Rose  e t  o r  »  2022 •  22€

Côtes  de  Provence  «  Whisper ing  Ange l  » ,  Caves  d ’Esc lans  2022 •  22€

R O S É S

Sancer re ,  Domaine  Vacheron 2021 •  22€

La lande  de  Pomero l ,  Château  La  F leur  de  Boüard  2016 •  26€

Corse  «  Brama-Sc iaccare l lu  » ,  C los  Ventur i  2021 •  28€

Côte-Rôt i e ,  Domaine  Bot t  2017 •  44€

Vosne  Romanée  Domaine  Mongeard  Mugnere t  2015  •  50€

Paui l l ac ,  Reserve  de  l a  Comtesse  2018 •  60€

R O U G E S

Moët  & Chandon «  Brut  Impér ia l  »  •  35€

Pier re  Moncui t  B lanc  de  b lancs  Ext ra  Brut  •  35€

Louis  Roederer  Brut  Rosé  2015 •  40€

Dom Pér ignon 2013 •  80€

C H A M P A G N E S  A U  V E R R E

N O T R E  S É L E C T I O N  D E  V I N S  A U  V E R R E

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

Les  v ins  pré sent s  sur  la  car te  peuvent  conten ir  de s  su l f i t e s ,  de s  produi t s  à  base  d ’œuf
ou  des  produi t s  à  base  de  la i t .



Mosca to  d 'As t i ,  Ca '  de l  Ba io  2022 •  100€

Bourgogne  «  Chardonnay  » ,  Domaine  A . Jobard  2015 •  130€

Sancer re ,  Domaine  Vacheron 2022 •  140€

Chabl i s  «  Va i l lons  » ,  Domaine  Dro in  2022 •  140€

Côtes  de  Provence ,  Sa in t -Anton 2020 •  160€

IGP Col l ines  Rhodaniennes  «  P ied  de  Samson »  •  160€

Domaine  Georges  Vernay  2022 •  160€

Poui l ly  Fu i s sé  «  Les  Re i s ses  » ,  Rober t  Denogent  2016 •  180€

Meursau l t  «  Les  Tessons  » ,  Domaine  M.  Bouzereau  2017 •  240€

Châteauneuf -du-Pape ,  Château  de  Beaucas te l  2015 •  370€

Cor ton-Char lemagne ,  Domaine  Bonneau  du Mar t ray  2007 •  860€

Condr ieu  «  La  Pe t i t e  Côte  » ,  Y .Cui l l e ron  2017 (37 ,  5  c l )  •  85€

B L A N C S

Sancer re ,  Domaine  Vacheron 2021 •  120€

Corse  «  Brama-Sc iaccare l lu  » ,  C los  Ventur i  2021 •  120€

La lande  de  Pomero l ,  Château  La  F leur  de  Boüard  2016 •  130€

Saumur  «  Les  Mote l l e s  » ,  Domaine  de  Guiber teau  2015 •  130€

Sa in t -Es tèphe ,  Château  Haut -Marbuze t  2014 •  210€

Côte  Rôt i e ,  Domaine  Bot t  2017   •  240€

Vosne-Romanée ,  Domaine  Mongeard-Mugnere t  2015 •  250€

Gevrey-Chamber t in  «  Os t rea  » ,  Domaine  Trape t  & F i l s  2014 •  290€

R O U G E S

Côtes  de  Provence ,  Château  Minuty  «  Rose  e t  o r  »  2022 •  110€

Côtes  de  Provence  «  Whisper ing  Ange l  » ,  Caves  d ’Esc lans  2022 •  110€

R O S É S

L A  C A R T E  D E S  V I N S

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

Les  v ins  pré sent s  sur  la  car te  peuvent  conten ir  de s  su l f i t e s ,  de s  produi t s  à  base  d ’œuf
ou  des  produi t s  à  base  de  la i t .



Har ico t s  ver t s  e t  a r t i chauts  Camus  aux  no i se t t e s  •  49€

Sa lade  c roquante  aux  saveurs  du  sud,  thon à  l ’hu i l e  •  49€

César  sa l ade  au  poule t  g r i l l é  e t  bacon •  49€

Les  sandwichs  se lon  vot re  goût  •  49€

poule t ,  f romage ,  j ambon d ’York ,  saumon fumé. . .

C lub  sandwich  au  bacon gr i l l é  •  59€

Club sandwich  végé ta r i en  •  49€

Croque-mons ieur  j ambon comté  au  beurre  de  t ru f f e  no i re  •  75€

Saumon fumé par  nos  so ins  au  bo i s  de  hê t re ,  b l in i s  e t  c rème ac idu lée  •  59€

Carpacc io  de  boeuf ,  hu i l e  d ’o l ive  e t  copeaux  de  v ieux  parmesan  •  49€

Foie  g ras  de  canard  conf i t  «  po ivre  e t  se l  »  pa in  gr i l l é  •  67€

L A  C A R T E  À  L ' H E U R E  D U  T H É
de 15h00 à  18h00

L E S  E N T R É E S

L E S  S A L A D E S

L E S  S A N D W I C H S

Assor t iment  de  f romages  a f f inés  •  28€

L E S  F R O M A G E S

L E S  D E S S E R T S

Tar te  au  choco la t  «  Nyangbo »  au  grué  de  cacao ,  sorbe t  choco la t•  28€

Glaces  e t  sorbe t s  du  moment  •  29€

Pât i s se r i e  du  jour  •  27€

Sé lec t ion  de  mignard i ses  •  24€

Mi l l e f eu i l l e  à  l a  van i l l e  de  Bourbon,  ca ramel  au  beurre  sa l é  •  30€

«  Les  p la t s  fa i t s  mai son  sont  é laborés  sur  p lace  à  part i r  de  produi t s  brut s  »
«  Les  v iandes  sont  d ’ or ig ine  i r landai se  e t  f rança i s e  -  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten



Thé  comple t  c l a s s ique  avec  une  coupe  de  Champagne  

Moët  & Chandon «  Brut  Impér ia l  »

Vot re  cho ix  de  thé

Bouchées  sa l ées  e t  sucrées

L A  C A R T E  À  L ’ H E U R E  D U  T H É
de 15h00 à  18h00

T H É  C O M P L E T  C L A S S I Q U E  •  7 9 €

T H É  C O M P L E T  " L E  B R I S T O L "  •  9 5 €

F O R M U L E  T H É  E T  P A T I S S E R I E  D U  J O U R  •  3 2 €

Pât i s se r i e  du  jour  de  not re  Che f  •  27€

Scones  mai son  •  18€

Sé lec t ion  de  macarons  •  20€

Sé lec t ion  de  mignard i ses  •  24€

S É L E C T I O N  D E  T H É S  E T  I N F U S I O N S  B I O  •  1 8 €

Rooibos  Khoi san

Un roo ibo s  f r a i s  e t  l é g e r ,  r ond  en  bouche  e t  l é g è r emen t  su c r é ,  i d éa l  en  d é gu s ta t i on  du  s o i r .

Sous  un  cer i s i e r

Mélange  dé l i ca t  de  po i re ,  de  pomme e t  de  f eu i l l e s  de  mûr ie r

J a rd in  à  l a  f r ança i se

Mélange  d é l i c a t  d e  p o i r e ,  d e  p omme  e t  d e  f eu i l l e s  d e  mûr i e r

Amazone

In fu s i on  mê lan t  f l eu r s  d e  bour ra che ,  l avand in  e t  f l eu r s  d e  su r eau .



S É L E C T I O N  D E  T H É S  E T  I N F U S I O N S  •  1 6 €

Big  Ben  

Choco la t  e t  bo i s é ,  aux  a c c en t s  d e  no i x  d e  mus cade  e t  d e  no i s e t t e

Blue  o f  London

Un th é  no i r  d e  Yunnan  a romat i s é  à  l a  b e r gamot e

Dar jee l ing  Margare t ' s  hope

Trè s  f ru i t é ,  f l eu r i  e t  bo i s é ,  a r ôme s  d e  m i e l  e t  r é g l i s s e

Montagne  b leue

Thé  no i r  g ourmand  à  l a  l avande ,  f r a i s e ,  r hubarbe  e t  m i e l

Sencha  Ar iake

Pu i s sanc e  a romat i que  d ’ un  th é  v e r t  au  ca ra c t è r e  i od é  e t  t on i que

Long  j ing  impér ia l

Thé  v e r t  aux  a rôme s  chaud s  av e c  d e s  no t e s  d e  s o j a  e t  d e  châ ta i gne

Grand j a smin  Mao Feng

Thé  v e r t  t r è s  r a r e  don t  l e s  f eu i l l e s  s on t  f a ç onné e s  à  l a  ma in

Par i s  fo r  her

Thé  v e r t  d e  Ch ine  pa r fumé  à  l a  f r ambo i s e ,  r o s e  e t  l i t ch i

Dong d ing

Un é l é gan t  o o l ong  d e  Ta iwan ,  av e c  d e s  no t e s  f l eu r i e s  e t  bo i s é e s



Expresso  •  12€

Double  expresso ,  Cappucc ino ,  Ca fé  l a t t e  •  18€

Le  choco la t  «  Le  Br i s to l  »  •  19€

Le  choco la t  v i ennoi s  e t  sa  Chant i l l y  ma i son  •  23€

Notr e  ca f é  e s t  i s su  d e  l ’ a g r i cu l tu r e  b i o l o g i que

B O I S S O N S

B O I S S O N S  C H A U D E S

Vi t te l  (25  cL)  •  12€

Perr i e r  (33  cL)  •  12€

Badoi t  (50  cL) ,  Ev ian  (50  cL) ,  San  Pe l l egr ino  (75  cL)  •  16€

Eau micro  f i l t r ée  «  Be  Wtr  »  p la te  ou  gazeuse  (50c l )  •  10€  

Coca  Cola  ou  Coca  Cola  zéro  (33  cL)  •  16€

Ginger  A le  (25  cL) ,  Schweppes  ton ic  (25  cL) ,  Spr i t e  (25  cL)  •  16€

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

Jus  de  f ru i t s  au  cho ix :  c i t ron ,  orange ,  pamplemousse ,  ananas  •  19€

Jus  de  f ru i t s  se lon  vot re  goût  •  20€

Jus  de  tomate  A la in  Mi l l i a t  •  19€

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S



In fus ion  gourmande  aux  f ru i t s  e t  p l ante s ,

J a rd in  d 'Eau  e s t  un  mé lange  aux  saveur s  de  me lon ,

de  papaye  e t  de  ba ie s  de  go j i  qu i  évoque  l a  f ra î cheur  de  l a  ro sée .

T H É S  G L A C É S  E T  I N F U S I O N S  •  2 3 €
2 0  c l

J A R D I N  D ’ E A U

Mélange  de  menthe ,  de  c i t ronne l l e  e t  de  f ru i t s  j aunes ,

J a rd in  ang la i s  évoque  l a  douceur  d ’une  nu i t  d ’ é t é .

J A R D I N  A N G L A I S  

Un thé  no i r  de  Yunnan  aromat i s é  à  l a  bergamote  e t  au  c i t ron

T H É  N O I R  C I T R O N N É  



Pier re  Moncui t  B lanc  de  b lancs  Ext ra  Brut  •  160€

Al f red  Gra t i en  Brut  •  160€

Moët  & Chandon «  Brut  Impér ia l  »  •  175€

Dehours  «  V ignes  de  l a  Va l l ée  »  •  175€

Louis  Roederer  «  Col l ec t ion  243 »  •  185€

Veuve  Cl i cquot  Ponsard in  •  250€

Ruinar t  «  B lanc  de  B lancs  »  •  330€

C H A M P A G N E S  B R U T S  •  7 5 C L

L A  C A R T E  D E S  C H A M P A G N E S

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

Char les  He ids ieck  Rosé  •  230€

Louis  Roederer  Brut  Rosé  2015 •  250€

Veuve  Cl i cquot  V in tage  rosé  2012 •  280€

Bol l inger  Rosé  •  320€

C H A M P A G N E S  R O S É S  •  7 5 C L

Tai t t inger  «  Comtes  de  Champagne  »  2012 •  620€

Phi l ipponnat  «  C los  des  Goi s ses  »  2005 •  980€

Dom Pér ignon 2013 •  650€

Louis  Roederer  «  Cr i s t a l  »  2008 •  690€

Krug  «  Grande  Cuvée  »  •  790€

S de  Sa lon  1999 •  3450€

C H A M P A G N E S  G R A N D E S  C U V É E S  •  7 5 C L

Moët  & Chandon «  Brut  Impér ia l  »  •  85€

Krug  «  Grande  Cuvée  »  •  390€

D E M I - B O U T E I L L E S  •  3 7 . 5 C L



BRISTOL FIZZ 18  c l

Vodka ,  S t  Ge rma in ,  P e r r i e r ,  s i r op  d e  r o s e ,
j u s  d e  c i t r on  v e r t

CHARTREUSE MULE 14  c l

Vodka ,  Char t r eu s e ,  g i ng e r  b e e r ,  j u s  d e  c i t r on

DOLCE VITA 12  c l

Champagne ,  L imonc e l l o ,  f r ambo i s e

QUEEN’S  GARDEN 14 c l

Gin ,  t h é  Ear l  g r ey ,  j u s  d e  c i t r on  v e r t ,
l i qu eur  d e  mûre s

C O C K T A I L S
S I G N A T U R E  •  2 9 €

C O C K T A I L S

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

GARDEN FIZZ 20  c l

Bas i l i c ,  c oncombre ,  j u s  d e  c i t r on  v e r t ,  
g i ng e r  a l e

PUSSY FOOT 20 c l

Ju s  d ' o rang e ,  j u s  d ' anana s ,  j u s  d e
pamp l emous s e ,  g r enad in e

C O C K T A I L S  S A N S
A L C O O L  •  2 6 €

C O C K T A I L S
C L A S S I Q U E S

Long  c la s s i c s  18  c l  •  30€

Moj i to ,  B loody  Mary ,  Gin  Tonic

Shor t  c l a s s i c s  7  c l  •  30€

Espre s so  Mart in i ,  Old  Fash ioned ,  Negroni ,
Margar i ta

Cockta i l  Champagne  14  c l  •  34€
Apero l  Spr i t z ,  Be l l in i ,  Champagne

cockta i l



A P E R I T I F S

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

VERMOUTHS & BITTERS (5  c l )  •  26€

Mart in i  Ro s s o ,  B ianco ,  Dry ,  Campar i ,  Apé ro l

ANISÉS (4  c l )  •  26€

Ricard ,  Pa s t i s  5 1

PORTOS (7  c l )

Por t o  r oug e ,  N i epoo r t ,  Tawny  10  an s  •  2 6€
Por t o  r oug e ,  N i epoo r t ,  Tawny  20  an s  •  44€

BIÈRES -  BEER (33  c l )  •  16€

Heinek en ,  Car l s b e r g ,  Kronenbourg ,
Corona ,  Vo l c e l e s t

GINS (5  c l )

Tanque ray  Ten ,  Bombay  Sapph i r e  •  3 0€
Monkey  47  •  3 2€

VODKAS (5  c l )  •  30€

Be lv ede r e ,  Ke t e l  on e ,  Gr ey  Goo s e

TEQUILA & CACHAÇA (5  c l )  •  30€

Don  Ju l i o  B lanco ,  L eb l on ,  Vo l can  B lanco

RHUMS (5  c l )

Bacard i  4  an s  •  3 0€
Pac t o  Nav i o  •  3 2€
Zacapa  2 3  •  40€



Haig  Club  “Clubman”  •  29€

Chivas  Rega l  12  ans  •  30€

Chivas  Rega l  25  ans  •  110€

Johnnie  Walker  B lack  Labe l  •  30€

Johnnie  Walker  B lue  Labe l  •  70€

Glenf idd ich  12  ans  •  30€

Bowmore  12  ans  •  30€  

Bowmore  18  ans  •  65€

B L E N D E D  S C O T C H
W H I S K I E S

W H I S K I E S  •  4 C L

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

D I G E S T I F S  •  5 C L

Laphroa ig  Quar te r  Cask  10  ans  •  35€

I S L A Y

Glen l ive t  12  ans  •  28€
Glenmorang ie  18  ans  •  35€ 
The  Maca l l an  12  ans  •  35€
The  Maca l l an  18  ans  •  85€

The  Maca l l an  Sherry  oak  25  ans  •  690€

S P E Y S I D E  &
H I G H L A N D S

Tal i sker  Por t  Ru ighe  •  30€ 
High land Park  18  ans  •  40€

S K Y E  &  O R C A D E S

Bul le i t  Bourbon •  30€  
Maker ' s  Mark  •  30€

B O U R B O N  &  R Y E

Hennessy  VS  •  30€

Guy Lheraud VSOP •  30€

Hennessy  X .O •  60€

Rémy Mar t in  X .O •  60€

Hennessy  Parad i s  •  95€

Rémy Mar t in  Loui s  XI I I  •  350€

C O G N A C

B A S - A R M A G N A C

Dar t iga longue  1988 •  50€

C A L V A D O S

Chr i s t i an  Drouin  «  Sé lec t ion  »  •  30€

L I Q U E U R S

Amare t to  Disaronno,  Co in t reau ,

Get  27 /31 ,  Ba i l ey ’ s ,  L imonce l lo ,

Char t reuse  ver te ,  Drambuie  •  26€

J A P O N A I S

Y a m a s a k i  1 2  a n s  •  4 5 €

H i b i k i  2 1  a n s  •  1 6 5 €



Croque-mons ieur  «  j ambon comté  »  beurre  de  t ru f f e  no i re  •  75€

Avoca t  p i l é  au  mor t i e r  re l evé  au  p iment  •  16€

Houmous  au  cumin  e t  aux  gra ines  de  grenade  •  19€

Tar t ines  de  saumon fumé au  beurre  de  c i t ron  e t  ane th  •  32€

Tatak i  de  Thon «  Saku »  au  so ja  •  32€

Accras  de  morue ,  sauce  a ïo l i  •  21€

Aigu i l l e t t e s  de  poule t  f r i t ,  s auce  ca jun  •  29€

Tar t ines  de  fo ie  g ras  de  canard  conf i t  «  po ivre  e t  se l  »  •  45€

Creve t te s  «  Rock  shr imp» mayo  ép icé  ch i l i  ga r l i c  •  49€

Cav ia r  Impér ia l  de  So logne  30g  •  115€ /  50g  •  190€

C A N A P É S
à  part ir  de  18h

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten



M E N U  E N F A N T

E N T R É E S

Saumon fumé e t  se s  b l in i s  •  28€

P L A T S

Mini  hamburger ,  pommes  f r i t e s  •  23€

Nugget s  de  poule t  (3  p ièces ) ,  pommes  f r i t e s  •  24€

Fus i l l i  au  pes to  de  bas i l i c ,  p ignon de  p in  e t  hu i l e  d ’o l ive  •  23€

D E S S E R T S

Cookie ,  g l ace  à  l a  van i l l e  Bourbon •  15€

Glaces  e t  sorbe t s  du  moment  (2  boules )  •  13€


